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CECINA DE LEON: UNE TRADITION
DE PLUS DE 2000 ANS

Clest il y a plus de 2000 ans, avant I'arrivée de I'Empire romain, que les premiers
habitants du nord-ouest de I'Espagne ont commencé a élaborer la Cecina de
Ledn.

Depuis I'époque romaine, Asturica Augusta (Astorga) était un important nceud
de communication et un lieu de passage pour les pélerins. Le commerce, les
transports générés a cette époque et la tradition alimentaire ont fait de cette
viande de beeuf séchée aux excellentes propriétés le compagnon idéal de ces
longs voyages.

Plusieurs documents font référence a la cecina ou viande séchée de bovin
depuis le passé, et elle est arrivée jusqu'a nos jours en tant qu'aliment artisanal
ayant un avenir prometteur.

A découvrir et a déguster. Faites une pause pour apprécier I'arébme, la saveur et
le BOUQUET de ce trésor gastronomique.
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CECINA DE LEON IGP 5C

PIECES ENTIERES
PEZZI INTERI

FICHE PRODUIT / SCHEDA PRODOTTO

DENOMINATION SECHAGE | CODE  [CODEEAN| POIDS | CONDIION-| EvBALLAGE | COND. STOCKAGE CORLSJSE\E,ADﬁON
DESCRIZIONE STAGIONATURA|  CODICE | COD.EAN | PESO | CONFEZIONE | IMBALLAGGIO | - ~ONSERVAZIONE SCADENZA
5 Plus de 12 de75a Atempérature
CECINA DE LEON IGP 5C mois 84370026 | 8,5 kg. | Aunaturel | 2 pieces ambian’tje 100/250 12 mois
TRANCHE GRASSE / Oltre 12 002003008 86017 da7,5a| Al naturals 2 i Temperatura 12 mesi
‘ SOTTOFESA mesi 8.5k, | e PEZZL | ambiente 109/25°C
‘ 5 Plus de 12 de6a Atempérature
CECINA DE LEON IGP 5C mois 002003001| 84370026 | 7kg. | Aunaturel | 2 piéces ambianfe 100/250 12 mois
GITE / FESA Oltre 12 86017 da6a7|Alnaturale | 2 pezzi Temperatura 12 mesi
‘ mesi kg. ambiente10°%/25°C
‘ Plus de 12 de5a A température
CECINA DE LEON IGP 5C mois 002003013| 84370026 | 6kg. | Aunaturel | 2 pieces ambiante 10°/25° 12 mois
‘ NOIX / NOCE Oltre 12 86017 da’5a6| Alnaturale 2pezzi Temperatura 12 mesi
mesi kg. ambiente10%25°C
‘ Plus de 12 de4a N A température .
CECINA DE LEON IGP 5C mois 002003000| 84370026 | 5kg. | Aunaturel | 2piéces | ambiante 10°/25° 12 mois
‘ RUMSTECK / SCAMONE Oltre 12 86017 da4as| Alnaturale | 2 pezzi Temperatura 12 mesi
mesi kg. ambiente10%/25°C
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE / PALLET
Valeur énergétique / Valore energético ... 314Kcal/1312k) ~ Cartons couche/Casse perfivello.____. 4
Graisses / Grassi 18,10 gr Couches palette/Livelli per pallet.____ 5
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi__ 3,57 gr. Cartons palette/Casse per pallet . 30
Glucides / Carboidrati____________________________________ 0,60 gr. Spécifications de palette,,,g)ggﬁleat%éﬁrm/
dont sucres / di cuizuccheri._____________________________ 0,23 gr. Specifiche del pallet ._______. altezza 1,2 m/

Protéines / Proteine
Sel / Sale

larghezza 0,8 m

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C
RUMSTECK / SCAMONE

CECINA DE LEON IGP 5C
NOIX / NOCE

CECINA DE LEON IGP 5C
GITE / FESA

CECINA DE LEON IGP 5C
TRANCHE GRASSE / SOTTOFESA




CECINA DE LEON IGP 5C

DEMI-PIECES
EMBALLEES SOUS VIDE



CECINA DE LEON IGP C5

DEMI-PIECES EMBALLEES SOUS VIDE
MEZZI PEZZI CONFEZIONATI SOTTOVUOTO

FICHE PRODUIT / SCHEDA PRODOTTO

DENOMINATION SECHAGE | CODE |CODEEAN| POIDS | CONDITON- | pygay  aGe | COND. STOCKAGE |  DUREEDE
NEMENT CONDIZIONI D/ | CONSERVATION
DESCRIZIONE STAGIONATURA| - CODICE | COD.EAN | PESO | conrezionE | IMBALAGGIO | consiryaziONE | SCADENZA
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12 35k ) 4 demi- ]
mois 84370026 | > X9- | Sousvide | pieces/ Réfrigérer 20/8° 12 mois
1/2 TRANCHE GRASSE / Oltre 12 002003010 36048 approx/| Sottovuoto | 4 pezzi Refriggerato So/g0 12 mesi
‘ 1/2 SOTTOFESA mesi cirea ameta
‘ " Plus de 12 4 demi-
CECINA DE LEON IGP 5C mois "~ | 002003002 | 84370026 |, 3K3: | Sousvide pieces/ | Réfrigérer 20/8° 12 mois
1/2 GITE/ 1/2 FESA Oltre 12 86048 aApProX/| sottovuoto 4 pezzi Refrigerato 2°/8° e
‘ mesi circa o
‘ " Plus de 12 4 demi-
CECINA DE LEON IGP 5C mois * | os011| 84370026 | 25K0. | Sousvide | pieces/ | Refrigérer2 | 12mois
1/2 NOIX / 1/2 NOCE Oltre 12 86048 approx./| Sottovuoto 4 pezzi Refrigerato 2¢/8° 12 mesi
‘ mesi circa ameta
\ - Plus de 12 4 demi-
1C/EZC 'I:(’IIJAMZ-E—ég? ;\I IGP 5C uri\oies 002003012 | 84370026 a gp':g;( / SSous vide | piéces/ RL;frigérer 20/8° 12 mois
Oltre 12 86048 OfOX./\ Sottovuoto | 4 i Refrigerato 29/8° ;
| 1/2 SCAMONE e circa poezz] efrigerato 12 mesi
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/PALLET
Cartons couche/Casse per livello _____. 4

Valeur énergétique / Valore energético.__._________________ 314 Kcal/1312 kJ

X - Couches palette/Livelli per pallet____. 5
Graisses/Grassi

Cartons palette/Casse per pallet 30
Spécifications de palette __longueur 1,2 m/

Glucides / Carboidrati .. > 0,8 m largeur
dont sucres / di cui zuccheri. . Specifiche del pallet _______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine ________________________________________ larghezza 0,8 m

Sel / Sale

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C
1/2 RUMSTECK / 1/2 SCAMONE

CECINA DE LEON IGP 5C
1/2NOIX/ 1/2 NOCE

CECINA DE LEON IGP 5C
1/2 GITE/ 1/2 FESA

CECINA DE LEON IGP 5C
1/2 TRANCHE GRASSE /
1/2 SOTTOFESA




CECINA DE LEON IGP 5C

MORCEAU EMBALLES
SOUS VIDE



CECINA DE LEON IGP 5C
MORCEAU EMBALLES SOUS VIDE

FICHE PRODUIT /
DENOMINATION SECHAGE | CODE | coDEEAN |poiDs | CQUDTION | eveaLae | COND STOCKAGE | DUREEDE
DESCRIZIONE STAGIONATURA| CODICE | COD. EAN | PESO | CONFEZIONE | IMBALLAGGIO | cONSERVAZIONE | SCADENZA
p Plusde 12 de0,5
CECINA DE LEON IGP 5C mois | 105003003 | 84370026 |3 1K9.| Sousvide | 10-12kg. |  Réfrigérer 2o/8° 12 mois
MORCEAU / PORZIONI Oltre 12 86024 da 0,5 | Sottovuoto| aPProx./ Refrigerato 2°/8° 12 mesi
mesi alkg. circa
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12 de0s "
i 1kg. ; - Réfrigérer 20/8° i
MORCEAU SANS PEAU / ™Mois " loo2003038| 84370026 | Sous vide | 10-12kg. - 12 mois
Oltre 12 Refr to 29/8° :
PORZIONI PULITA mesi 86024 | da0| Sottovuoto| approx/ | Refrigerato 12 mesi
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
Valeur énergétique / Valore energético..._________________. 314 Kcal/1312 kJ CEnNE couche/Cqsseper livello......... 6
X . Couches palette/Livelli per pallet.____ 5
Graisses/Grassi . 18,10 gr.
. . A - : Cartons palette/Casse per pallet 30
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi___.3,57 gr. gt X
. . ; Spécifications de palette __longueur 1,2 m/
Glucides / Carboidrati.._____________________________________ 0,60 gr. 0,8 m largeur
dont sucres / di cuizuccheri .. 0,23 gr. Specifiche del pallet.______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine . ___________ 37,20 gr. larghezza 0,8 m
Sel/Sale ... 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C
MORCEAU /

CECINA DE LEON IGP 5C
MORCEAU SANS PEAU /




| j' - -,'ll{i | i lj 1 |||

CECINA DE LEON IGP 5C

TRANCHE GRASSE ET NOIX
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CECINA DE LEON IGP 5C

R TRANCHE GRASSE ET NOIX
PIECES SANS PEAU EN PORTIONS

FICHE PRODUIT /
£ ¢ CONDITION- COND. STOCKAGE DUREE DE
DENOMINATION SECHAGE C((:)%IIDCEE CSJ%EEAA/v POIDS NEMENT EMBALLAGE CONDIZIONI DI | CONSERVATION
DESCRIZIONE STAGIONATURA . PESO | CONFEZIONE | IMBALLAGGIO | cONSERVAZIONE | SCADENZA
CECINA DE LEONIGP 5C
Plus de 12 3kg . 4 e .
TRANCHE GRASSE SANS PEAU mois 002003082 |84370026 | approx./ | 30U vide | portions/ | Refrigérer 20/8° 12 mois
EN PORTIONS / SOTTOFESA Oltre 12 86086 circa | Sottovuoto Refrigerato 29/8° 12 mesi
PULITA IN PORZIONI mesl
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12 - 6
NOIX SANS PEAU EN mois 84370026 | .12 K9 | Sous vide B Réfrigérer 20/8° 12 mois
PORTIONS / NOCE PULITA IN Oltre 12 L0Z00s000 86086 apcg?rr&x./ Sottovuoto portions Refrigerato 29/8° 12 mesi
PORZIONI mesi
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
. - - Cartons couche/Casse per livello . 6
éak—?ur er}eGrgetlgue {Valoreenergetico ?;41 gcalﬂ 312l Couches palette/Livelli per pallet ____ 5
dontles acides grassaturés ] cut acid gasetsatar 357 gr. Ll Gl
- e o Spécifications de palette _ longueur 1,2 m/
Glucides / Carboidrati ... 0,60 gr. P P O,S?n largeur
dont sucres / di cuizuccheri._____________________________. 0,23 gr. Specifiche del pallet _______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine . 37,20 gr. larghezza 0,8 m
Sel/Sale .. 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C

TRANCHE GRASSE SANS PEAU EN
PORTIONS / SOTTOFESA PULITA IN
PORZIONI

CECINA DE LEON IGP 5C
NOIX SANS PEAU EN PORTIONS /
NOCE PULITA IN PORZIONI




CECINA DE LEON IGP 5C

_ GITE ET RUMSTECK
PIECES SANS PEAU PORTIONS



CECINA DE LEON IGP 5C

. GITE ET RUMSTECK
PIECES SANS PEAU EN PORTIONS

FICHE PRODUIT /

DENOMINATION SECHAGE | CODE | CODEEAN | poiDs | RPN | EmBALLAGE | COND STOCKAGE | DUREE DE
DESCRIZIONE STAGIONATURA|  CODICE | COD.EAN | PESO | CONFEZIONE| IMBALLAGGIO | consERVAZIONE | SCADENZA
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12 3kg. } 4 o A
GITESANSPEAUENPORTIONS /|~ ™' 1002003054 | 84370026 |approx/| Sousvide | portions/ | Réfrigérer 2ye» | 12 mois
FESA PULITA IN PORZIONI 0%5552 86086 circa | Sottovuoto efrigerato 2°/. 12 mesi
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12 . 4
RUMSTECK SANS PEAU EN mois 002003055 | 84370026 apprg;(./ Sousvide | portions/ Réfrigérer 20/8° 12 mois
PORTIONS / SCAMONE PULITA | Ojtre 12 86086 Circa | Sottovuoto Refrigerato 2%/8° 12 mesi
IN PORZIONI mesi
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
a - - rton he/C livello _____.
Valeur énergétique / Valore energético.__...______________. 314 Kcal/1312 kJ ga tohs coulc & qus;per /ve”o 9
Graisses / Grassi 18,10 gr ouches palette/Livelli per pallet -5
”””””””””””””””””””””””””””””” ! . Cartons palette/Casse per pallet - 30

dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi.._.3,57 gr.
Glucides / Carboidrati ...

dont sucres / di cui zuccheri._

Protéines/Proteine,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,:
Sel/Sale ..

Spécifications de palette __longueur 1,2 m/
0,8 m largeur

Specifiche del pallet ._______. altezza 1,2 m/
larghezza 0,8 m

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C
GITE SANS PEAU EN PORTIONS/

CECINA DE LEON IGP 5C
RUMSTECK SANS PEAU EN
PORTIONS /




CECINA DE LEON IGP 5C

PIECES BLOCS SANS
PEAU



CECINA DE LEON IGP 5C
PIECES BLOCS SANS PEAU

FICHE PRODUIT /
DENOMINATION SECHAGE | CODE |CODEEAN| POIDS |CONDTON- | enpaLLAGE |COND. STOCKAGE | DUREEDE
DESCRIZIONE STAGIONATURA|  CODICE | COD.EAN | PESO | conrezione | IMBALAGGIO | ~onisERVAZIONE SCADENZA
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12 " _ s .
NOIX SANS PEAU BLOC / mOis | 112003014 84370026 apprg;«/ SSOUS vide | nites/ Réfrigérer 20/8° 1722m0|§
MATTONELLA DI NOCE Oltre 12 86062 Circa | Sottovuoto | 3unita Refrigerato 2°/8° mesi
PULITA mest
CECINADELEONIGP 5C | pjys ge 12 2kg. . . ‘
NOIX SANS PEAU 1/2 BLOC mois 002003039 84370026 approx./ Sous vide unités/ Réfrigérer 20/8° 12 mois
/ MATTONELLA DI NOCE Oltre 12 86093 circa | Sottovuoto | 6 unita Refrigerato 29/8° 12 mesi
PULITA 1/2 2]
CECINA DE LEON IGP 5C Plus de 12
NOIX SANS PEAU 1/4 BLOC mois 002003037 | 84370026 | , 1 ':g;(/ Sous vide un1it2e’s/ Réfrigérer 20/8° 12 mois
/ MATTONELLA DI NOCE Oltre 12 86093 PRIOX/ | Sottovuoto | 15 niy | Refrigerato 29/8° 12 mesi
PULITA 1/4 mesi
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
Cartons couche/Casse per livello .. 6

Valeur énergétique / Valore energético

HEsIers Couches palette/Livelli per pallet. 5

Cartons palette/Casse per pallet .. 30

Glucides / Carboidrati.___________________________ : Spécifications de palette,,,loc?g%gleaurrgé,&rm/

dont sucres / di cui zuccheri. - Specifiche del pallet _______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine . larghezza 0,8 m
Sel/Sale________ .

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C
NOIX SANS PEAU BLOC/
MATTONELLA DI NOCE PULITA

CECINA DE LEON IGP 5C
NOIX SANS PEAU 1/2 BLOC /
MATTONELLA DI NOCE PULITA 1/2

CECINA DE LEON IGP 5C
NOIX SANS PEAU 1/4 BLOC/
MATTONELLA DI NOCE PULITA 1/4
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CECINA DE LEON IGP 5C
TRANCHEE

FICHE PRODUIT /
DENOMINATION SECHAGE | CODE |CODEEAN | POIDS | CONDITON- | empatLage | COND-STOCKAGE | | DUREEDE
DESCRIZIONE STAGIONATURA| CODICE | COD.EAN | PESO | cONFEZIONE | IMBALLAGGIO | ONSERVAZIONE |  SCADENZA
. Plus de 12 Atmosphere
CECINA DE LEON IGP 5C Mois 002003070 84370026 protective | s/ | Refrigerer 20/80 6 mois
TRANCHEE / AFFETTATI Oltre 12 86031 | 1009 | Atmosfera | wnita | Refrigerato 2o/8° 6 mesi
mesi protattiva
Plus de 12 Atmosphere
CECINA DE LEON IGP 5C mois 002003071 | 84370026 500 g, | Protective | 25 | Réfrigérer 2o/g° Bl
TRANCHEE / AFFETTATI Oltre 12 86031 9" Atmosfera unita Refrigerato 2%/8° 6 mesi
mesi protattiva
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
. - - rton he/Casse per livello ._____.
Valeur énergétique / Valore energético. ... 314 Kcal/1312 kJ (Rl B @eUE Y assep °
s s 1810 ar Couches palette/Livelli per pallet . ___.
”””””””””””””””””””””””””””””” 1O gr Cartons palette/Casse per pallet

Spécifications de palette __longueur 1,2 m/
-.0,604r. P P 0,8 m largeur
-0,23¢r. Specifichedel pallet _______. altezza 1,2 m/
larghezza 0,8 m

dont sucres / di cui zuccheri._

Protéines / Proteine __________ . 37,20 gr.
Sel/Sale_________ .. 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP 5C
TRANCHEE 100 GR. /
AFFETTATI 100 GR.

CECINA DE LEON IGP 5C
TRANCHEE 200 GR./
AFFETTATI 200 GR.
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De fines tranches de cecina disposées entre hasard et composition délica-
te font de leur contemplation une dégustation qui transcende les
frontieres.

La Cecina de Ledn est un aliment historique, perfectionné et évolué, doté
d'un label de qualité propre (IGP).

Le simple plaisir de déguster tranche aprés tranche fraichement coupée
s'apparente a un rituel ou tout est unique: le produit et les sensations qu'il
procure.

Fettine sottili di cecina, disposte casualmente e in una composizione pit
delicata, fanno si che la loro contemplazione sia gia una dequstazione che
supera i confini.

La Cecina de Ledn é un alimento storico, perfezionato e sviluppato con un
proprio sigillo di qualita (IGP).

Gia solo il piacere di gustare fetta dopo fetta appena tagliate ha molto a che
vedere con un rito in cui tutto e unico: il prodotto e le sensazioni che quest ulti-
mo offre.
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