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“~___2 UNE TRADITION DE PLUS

DE 2000 ANS

La savante combinaison d'une série d'éléments : Terre,
Eau, Vent, Feu et Temps, fait de la Cecina de Ledn un
produit NATUREL aux qualités différenciées unique au
monde. A partir de viande de beeuf, de sel, de fumée et
d'un processus de séchage lent et minutieux, Cecinas
Nieto obtient un produit GOURMET délicat qui ravira les
palais les plus exigeants.

UNA TRADIZIONE LUNGA OLTRE
2000 ANNI

La sapiente combinazione di una serie di elementi quali Terra,
Acqua, Vento, Fuoco e Tempo, rendono la Cecina de Leén un
prodotto NATURALE dalle qualita riconoscibili, unico al
mondo. Carne bovina, sale, fumo e un lento e attento
processo di stagionatura conferiscono a Cecinas Nieto un
GOURMET delicato, adatto ai palati piti esigenti.
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CECINA DE LEON IGP "EL BUEY"
PIECES ENTIERES



CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
PIECES ENTIERES

FICHE DE PRODUIT /

CONDITION-|emBALLAGE] COND.STOCKAGE | DUREEDE

DENOMINATION SECHAGE CODE |CODEEAN | POIDS
NEMENT CONDIZIONIDI | CONSERVATION
( DESCRIZIONE STAGIONATURA| CODICE | COD.EAN | PESO | conFEZONE[MBALAGGIOl  (ONSERVAZIONE | SCADENZA
i Plus de 12 de75a N A température )
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY” mois 002003020 | 84370026 8,5 kg. Au naturel | 2 pieces | ambiante 10°/25°C 12 mois
TRANCHE GRASS / SOTTOFESA | Oltre 12 86161 da7,5a |Alnaturale| 2pezzi |Temperatura ambientel 12 mesi
mesi 8,5kg. 109/25°C
) Plus de 12 de6a . A température
CECINA DE LEON IGP“EL BUEY”| ~ mois 84370026 | 7kg. |Aunaturel| 2pieces | ambiante 10°/25°C 12 mois
n 002003007 ) ) K
GITE / FESA Oltre 12 86161 da6a7 |Alnaturale| 2pezzi |Temperatura ambiente 12 mesi
mesi kg. 10%/25°C
. Plusde 12 de5a . A température .
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY” mois 002003019 | 84370026 6kg. |Aunaturel| 2piéces | ambiante 10°/25°C 12 mois
NOIX / NOCE Oltre 12 86161 da5 a6 |Alnaturale 2 pezzi Temperatura ambiente| 12 mesi
mesi kg. 10%/25°C
) Plus de 12 deda . A température )
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY” mois 002003021 | 84370026 5kg. |Aunaturel| 2piéces | ambiante 10°/25°C 12 mois
RUMSTECK / SCAMONE Oltre 12 86161 da4a5 |\Alnaturale| 2pezzi |Temperatura ambiente) 12 mesi
mesi kg. 0°/25°C J

Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.:

Valeur énergétique / Valore energético

Graisses / Grassi .- 18,10 gr.
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi._.3,57 gr.
Glucides / Carboidrati __________________

dont sucres / di cui zuccheri.

Protéines / Proteine ...
Sel/Sale .. .

PALETTE/

Cartons couche/Casse per livello .
Couches palette/Livelli per pallet.____.
Cartons palette/Casse per pallet .

Spécifications de palette __longueur 1,2 m/
,8 m largeur
Specifiche del pallet _______. altezza 1,2 m/
larghezza 0,8 m

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
RUMSTECK / SCAMONE

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
NOIX / NOCE

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
GITE / FESA

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
TRANCHE GRASSE / SOTTOFESA




CECINA DE LEON IGP "EL BUEY"

DEMI-PIECES
EMBALLEES SOUS VIDE



CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
DEMI-PIECES EMBALLEES SOUS VIDE

FICHE DE PRODUIT /

CONDITION- COND. STOCKAGE DUREE DE
[ oaommov  [samee ] cone oveen roos [RERN Towemice] RTINS romn
. CONFEZIONE CONSERVAZIONE SCADENZA
4 u »| Plusde 12 i
?ff#’;ﬁﬁgﬁggm‘é; ‘;'— BUEY”| "“hois 002003026 | 84370026 | 35 KG. | Sous vide 4 demi Réfrigérer 20/8° 12 mois
oo Ottre 12 86284  [IPPIOX/) Sottovuoto pezzia Refrigerato 2°/8° 12 mesi
Plus de 12 ke . 4 demi- e .
CECINA DE LEON IGP“EL BUEY”|  mois 84370026 | 3X9- | Sous vide idces, Réfrigérer 20/8° 12 mois
N 002003024 approx./ s/
1/2 GITE/ 1/2 FESA Og]rgﬂzz 86284 e |Sottovuoto [r;]eeztzrga Refrigerato 2°/8° 12 mesi
[ N .| Plus de 12 ] 4 demi- P ’
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY mois 002003025 | 84370026 2,5kg. | Sous vide ieces/ Réfrigérer 20/8° 12 mois
1/2 NOIX / 1/2 NOCE ox]rgﬂzz 86284 apcrl?rr&x/ Sottovuoto pezzia Refrigerato 2°/8° 12 mesi
) Plus de 12 X 4 demi- e .
CECINA DE LEON IGP“EL BUEY”|  mois 002003027 | 84370026 2kg. / Sous vide ieces/ Réfrigérer 2°/8° 12 mois
172 RUMSTECK / 1/2 SCAMONE | Oltre 12 86284 | PBIOX/ISottovuoto | 4pezzia | pefrigerato 29/8° 12 mesi )
!/
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr. ~ PALETTE/
Valeur énergétique / Valore energético.___________________ 314 Kcal/1312 kJ ool couche/Cqsseper e 4
: X Couches palette/Livelli per pallet____. 5
Graisses / Grassi ... 18,10 gr.
. . A, . - Cartons palette/Casse per pallet .. 30
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi____3,57 gr. o N
) S Spécifications de palette __longueur 1,2 m/
Glucides / Carboidrati .. 0,60 gr. .8 m largeur
dont sucres /dicuizuccheri .. ___ 0,23 gr. Specifiche del pallet ._______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine 37,20 gr. larghezza 0,8 m
Sel/Sale____ . 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
1/2 RUMSTECK / 1/2 SCAMONE

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
1/2NOIX / 1/2 NOCE

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
1/2 GITE/ 1/2 FESA

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
1/2 TRANCHE GRASSE /
1/2 SOTTOFESA




CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
MORCEAU EMBALLES
SOUS VIDE




CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
MORCEAU EMBALLES SOUS VIDE

FICHE DE PRODUIT /

DENOMINATION SECHAGE | CODE |CODEEAN| POIDS |CONDIION- |Evgaiae| COND: STOCKAGE COR‘S’ERg\E”ngN
DESCRIZIONE STAGIONATURA| CODICE | COD.EAN | PESO | conreziONE |IMBALLAGGIO|  CONSERVAZIONE |~ SCADENZA
W .| Plusde 12 de05a o A
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY’ mois | 002003022 | 84370026 1K&- | Sous vide | 10-12kg. Réfrigérer 20/80 12 mois
MORCEAU / PORZIONI Oltre 12 86024 da0,5a|sottovuoto| aPProx/ Refrigerato 20/8° 12 mesi
mesi Tkg. circa
ECINA DE LEON IGP “EL BUEY’| Plus de 12 de052 ) ;
§A<§RCEADU SASS PSAU/ v ‘mois 002003064 | 84370026 | 1kg. | Sousvide | 10-12kg. Réfrigérer 20/8° 12 mois
| 86024 da 0,5 a | Sottovuoto | aPProx./ " 0/g0 12 mesi
PORZIONI PULITA Gl 1% Circa Refrigerato 2%/8
' )

Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
Valeur énergétique / Valore energético. ... 314 Kcal/1312 kJ el couche/Cqsseper livello ... <
X . Couches palette/Livelli per pallet.____. 5
Graisses / Grassi. ... 18,10 gr.
X . A, . : Cartons palette/Casse per pallet 30
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi___3,57 gr. . .
; f - Spécifications de palette _ longueur 1,2 m/
Glucides / Carboidrati .. 8 0,8 m largeur

Specifiche del pallet _______. altezza 1,2 m/

dont sucres / di cui zuccheri
larghezza 0,8 m

Protéines / Proteine

SeI/SaIe

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

1 CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
MORCEAU /

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
MORCEAU SANS PEAU /




CECINA DE LEON IGP "EL BUEY"

NOIX ET RUMSTECK
PIECES SANS PEAU
EN PORTIONS



CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”

. NOIX ET RUMSTECR
PIECES SANS PEAU EN PORTIONS

FICHE DE PRODUIT /

DENOMINATION SECHAGE | CODE |CODEEAN| poips | RRPMON IEMBALLAGE C%gzbS/}%N%G/E coﬂé’é‘;f@?ﬁm
DESCRIZIONE STAGIONATURA| CODICE | COD.EAN | PESO | CONFEZIONEYMBALLAGGIO|  cONSERVAZIONE | SCADENZA
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”| Plusde 12 1,5 kg. i 6 Refringrer 20/g° )
NOIX SANS PEAU EN PORTIONS 7‘"'5 002003032 ggmm approx./ Sstftl;gxxjgfo portions/ Re‘;ﬂ_"if;; 25/80 1722 Z‘;S
/NOCE PULITA IN PORZIONI Oltre 12 circa 6 porzioni 9
CECINA DE LEON IGP“EL BUEY"| | -\ 1> a o
RUMSTECK SANS PEAU EN mois ~ |002003058| 84370026 | 15K3- | Sousvide ions/ |  Refrigerer2°/8° 12 mois
approx./ portions/ ) oo >
PORTIONS / SCAMONE PULITA Oltre 12 86314 circa | Sottovuoto| 4 porzioni Refrigerato 2%/8 12 mesi
IN PORZIONI mesi )
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
. - - Cartons couche/Casse per livello _____. 6
éale?ur er}eGrgetlgue /Valore energetico ?;41 gcaln 3121 Couches palette/Livelli per pallet ____. 5
rglssteT ra'35| ””””” t/ dd ””” t ”3 5'7 ar. Cartons palette/Casse per pallet ____. 30
o_n es acl es‘ gra; satures I CUl acidI grassi saturi_...5,. gar. Spéciﬁcations de palette,,,longueur 1’2 m/
Glucides / Carboidrati______________________ . 8 0,8 m largeur

Specifiche del pallet._______. altezza 1,2 m/

dont sucres / di cui zuccheri.
larghezza 0,8 m

Protéines / Proteine ...
Sel/Sale

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
NOIX SANS PEAU EN PORTIONS /
NOCE PULITA IN PORZIONI

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
RUMSTECK SANS PEAU EN
PORTIONS / SCAMONE PULITA
IN PORZIONI




CECINA DE LEON IGP "EL BUEY"

TRANCHE GRASSE ET GITE
PIECES SANS PEAU
EN PORTIONS



CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”

_ TRANCHE GRASSE ET GITE
PIECES SANS PEAU EN PORTIONS

FICHE DE PRODUIT /

DENOMINATION SECHAGE | CODE [CODEEAN| poins (RPN EmBaLLAGH COND STOCKAGE | DUREEDE
DESCRIZIONE STAGIONATURA| CODICE | COD.EAN | pESO  [ONFEZIONHIMBALLAGGID  cONSERVAZIONE | SCADENZA
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY” Plus de 12 3k 4
TRANCHE GRASSE SANS PEAU mois 002003031 | 84370026 apprg;(./ Sous vide portions/ Réfrigérer 2°/8° 12 mois
EN PORTIONS / SOTTOFESA Oltre 12 mesi 86314 circa | SOttoVUoto| 4 porzionj Refrigerato 2°/8° 12 mesi
PULITA IN PORZIONI
CECINA DE LEON IGP“ELBUEY” | Plus de 12 15ka. . 4 DR ,
GITE SANS PEAU EN PORTIONS | mois | 002003030| 84370026 |, o0, )| Souswide | ooyions/ | Refiigérer2e/82 | 12 mols
/FESA PULITA IN PORZIONI Oltre 12 mesi 86314 \lirca 4 porzioni | Refrigerato 2%/8° 12 mesi
J
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
2 e - Cartons couche/Casse per livello ._____. 6
Valeur énergétique / Valore energético. ... 314 Kcal/1312 kJ h | / . ”P v I
Erfrs ) s 18,10 gr Couches pzli ette/Live /perpc;l et ____. 5
T T ST : Cartons palette/Casse per pallet.____. 30
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi____3,57 gr. Soécifi pe d/ | P PI 12m/
Glucides / Carboidrati 0,60 gr. pecifications de pa ette'"&é‘?ﬁf;ﬁaeﬁ,m
dont sucres /dicuizuccheri .. 0,23 gr. Specifiche del pallet ._______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine 37,20 gr. larghezza 0,8 m
Sel/Sale ... 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
n TRANCHE GRASSE SANS PEAU
EN PORTIONS /

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY"
GITE SANS PEAU EN PORTIONS /




CECINA DE LEON IGP "EL BUEY"
PEZZI BLOCS SANS PEAU



CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
PIECES BLOCS SANS PEAU

FICHE DE PRODUIT /

F E CONDITION- COND. STOCKAGE | DUREE DE
[ omomwon | secmee | cooe [coneam] rons | RN [y ORI romsmnston
3 CONFEZIONE CONSERVAZIONE | SCADENZA
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”| Plusde 12 4k ! 3 . '
9- 3, Réfr 20/8° 12 mois
NORSANSPEABLOCT | (1, 000 007 | k8 Soue |l | iy | 120t
MATTONELLA DI NOCE PULITA mesi Circa g
CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”| pjus de 12 . .
NOIX SANS PEAU 1/2 BLOC / mois 002003046 | 84370026 | . 2kg. 1 5ous vide unités/ Réfrigérer 2°/8° 12 mois
pprox./ 5 ;
MATTONELLA DINOCE Oltre 12 86307 circa | Sottovuoto | unita Refrigerato 2°/8° 12 mesi
PULITA 1/2 mesl
CECINA DE LEON IGP“EL BUEY" | piys de 12
NOIX SANS PEAU 1/4 BLOC/ | mois | g09003047 | 84370026 | 1KO: | Sousvide | niss | Réfrigérer2vg> | 12mois
approx./ € . R
MATTONELLA DI NOCE Oltre 12 86307 circa Sottovuoto unita Refrigerato 2°/8° 12 mesi
PULITA 1/4 mesi
Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
Valeur énergétique / Valore energético.___.______________. 314 Kcal/1312 kJ (RIS couche/Cqsseper livello ....... <
X : Couches palette/Livelli per pallet - 5
Graisses /Grassi . 18,10 gr.
; X A, ; ) Cartons palette/Casse per pallet ____. 30
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi___.3,57 gr. AT
. . ’ Spécifications de palette - longueur 1,2 m/
Glucides / Carboidrati.________________ 0,60 gr. 0,8 m largeur
dont sucres / di cuizuccheri.___________________________. 0,23 gr. Specifiche del pallet ..______. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine . 37,20 gr. larghezza 0,8 m
Sel/Sale .. 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de boeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
NOIX SANS PEAU BLOC/
MATTONELLA DI NOCE PULITA

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
NOIX SANS PEAU 1/2 BLOC/
MATTONELLA DI NOCE PULITA 1/2

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
NOIX SANS PEAU 1/4 BLOC/
MATTONELLA DI NOCE PULITA 1/4
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CECINA DE LEON IGP "EL BUEY"
TRANCHEE



CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
TRANCHEE

FICHE DE PRODUIT /

( DENOMINATION SECHAGE | CODE |CODEEAN | POIDS | CONDITON- | EvparLAGE| “OND-STOCKAGE coﬁ§§§5/3f0N
DESCRIZIONE STAGIONATURA|  CODICE | COD. EAN | PESO | conFEZioNE | IMBALLAGGIO|  CONSERVAZIONE |- SCADENZA
Plus de 12 Atmosphére| 50 oo )
CECINA DE LEON IGP"ELBUEY" | "mois | 15002055 | 84370026 ] protective | unités/ Refrigérer 2°/8 6 mois
TRANCHEE / AFFETTATI Oltre 12 86147 00gr Atmosfera unita Refrigerato 2°/8° 6 mesi
mesi protattiva
Plus de 12 Atmosphére e .
CECINADE LEONIGP“ELBUEY" | " mois | 105003073 | 84370026 | 5, prote?tive oy Réfrigérer 2°/8° 6 mois
TRANCHEE / AFFETTATI Oltre 12 86147 9| Atmosfera i Refrigerato 2°/8° 6 mesi
mesi protattiva J

Informations nutritionnelles pour 100 gr.: / Valori nutrizionali per 100 gr.: PALETTE/
Cartons couche/Casse per livello _____. 6

Valgur energenque /Valore energético.___________________ 314 Kcal/1312 kJ Couches palette/Livelli per pallet.... . 5
Graisses /Grassi ... 18,10 gr. C
. A A . ) artons palette/Casse per pallet .. 30
dont les acides gras saturés / di cui acidi grassi saturi.__.3,57 gr. Spécifications de palette . longueur 1,2 m/
Glucides / Carboidrati ... 0,60 gr. P P 7 0,8m Iargehr
dont sucres / di cui zuccheri._____ . ___ 0,23 gr. Specifiche del pallet .- --___. altezza 1,2 m/
Protéines / Proteine 37,20 gr. larghezza 0,8 m
Sel/Sale____ . 4,88 gr.

Ingrédients: Viande de beeuf,
sel et fumée naturelle.

Ingredienti: Carne bovina, sale e
fumo naturale.

TRANCHEE 100 GR. /
AFFETTATI 100 GR.

n CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”

CECINA DE LEON IGP “EL BUEY”
TRANCHEE 200 GR. /
AFFETTATI 200 GR.







De fines tranches de cecina disposées entre hasard et composition délicate
font de leur contemplation une dégustation qui transcende les frontiéres.

La Cecina de Ledn est un aliment historique, perfectionné et évolué, doté
d'un label de qualité propre (IGP).

Le simple plaisir de déguster tranche aprés tranche fraichement coupée
s'apparente a un rituel ou tout est unique : le produit et les sensations qu'il
procure.

Fettine sottili di cecina, disposte casualmente e in una composizione pit delicata,
fanno si che la loro contemplazione sia gia una degustazione che supera i confini.

La Cecina de Ledn é un alimento storico, perfezionato e sviluppato con un proprio
sigillo di qualita (IGP).

Gia solo il piacere di gustare fetta dopo fetta appena tagliate ha molto a che
vedere con un rito in cui tutto é unico: il prodotto e le sensazioni che quest’ultimo
offre.




LL BULY

- CELCINAS -

CECINAS

Ctra. Madrid-Coruna, km 329
24714 Pradorrey - Astorga (Ledn) - Espana
Tel.: (34) 987 618 605
www.cecinashieto.com




